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MENÚS/PICOTEOS 
EN BANDEJAS



Picoteo CANELA
12 canapés por comensal

APERITIVOS FRÍOS
Tabla de Quesos Nacionales e Internacionales

Con Frutos Secos, Pan de Pasas

Sandwich Cóctel Carbonara

Mini Crepes de Jamón York y Queso

Wrap de Pollo, Guacamole y Pico de Gallo

APERITIVOS CALIENTES
Mini Tortillas con Cebolla Pochada

Pintxo de Rabas con Huevo Frito de Codorniz  

Pollo en Panko Marinado en estilo Coreano

Empanaditas Criollas con salsa Chimichurri  

Brioches de Hot Dog con Bacon y Cebollita Frita

APERITIVOS DULCES
Bocaditos de Brownie

PRECIO: 17,00€/PERSONA

Los servicios ofertadosestán abiertos a cualquier tipo de sugerencia, pudiéndose ajustara la demanda especial del cliente



MenúPICOTEO CARDAMOMO
17 canapés por comensal

APERITIVOS FRÍOS
Trufas de Queso de Cabra y Membrillo

Piruletas de Queso de Oveja con Sésamo Negro 

Surtido Ibéricos de Bellota con Picos de Antequera

Pastelitos de Puerros y Gambas

Wrap de Pollo, Guacamole y Pico de Gallo

Pintxo de Solomillo con Pimiento Asado y Mahonesa

APERITIVOS CALIENTES
Mini Tortillas de Patata con Cebolla Pochada

Croquetas Melosas de Cecina, de Chipirones en su Tinta

Rollitos Vietnamitas de Verduras

Gyozas de Ternera con salsa de Coreana

Mini Baos de Costilla en Salsa BBQ

Mini Tacos de Pollo Poblano

POSTRES
Bocaditos de Carrot Cake

Selección de Trufas

PRECIO: 21,00€/PERSONA

Los servicios ofertados están abiertos a cualquier tipo de sugerencia, pudiéndose ajustar a la demanda especial del cliente



MenúPICOTEO JENGIBRE
18 canapés por comensal

CANAPÉS FRÍOS
Selección de Quesos Nacionales con Frutos Secos y Pan de Pasas

Brochetas de Cecina de Leon, Queso Idiazábal y Membrillo

Vasitos de Ensalada Capresse con Mermelada de Tomate

Mini Crepes de Salmón Ahumado y Queso Crema con Mostaza al Eneldo

Pintxo de Atún, Anchoa y Mousse de Piquillos

Wrap de de Roastbeef, Cebolla Caramelizada y Mostaza Antigua

CANAPÉS CALIENTES
Croquetas Melosas de Jamón Ibérico, de Setas

Pastelitos Búlgaros de Puerros y Queso de Cabra

Brick de Huevo con Chistorra 

Mini Quiches de Setas y Jamón

Samosas de Rabo de Toro

Brochetas de Pollo Thai

Mini Hamburguesas de Angus en Pan Cristal

POSTRES
Vasitos de Cheese Cake con Mermelada de Fresas

Bocaditos de Brownie

PRECIO: 26,00€/PERSONA
Los servicios ofertadosestán abiertos a cualquier tipo de sugerencia, pudiéndose ajustara la demanda especial del cliente



APERITIVOS FRÍOS
Selección de Quesos Nacionales con Frutos Secos y Pan de Pasas 

Jamón de Bellota etiq negra, corte a cuchillo, con Picos de Antequera 

Vasitos de Foie con Coulis de Mango

Bowl de Ensaladilla Rusa con Bonito

Chatón de Tartare de Salmón Ahumado

Mini Pitas de Pollo al Curry

APERITIVOS CALIENTES
Mini Tortillas de Patata con Cebolla Pochada

Rollitos de Pato con Higos

Tartaletas de Fondue de Quesos con Nueces

Langostinos Panko con salsa de Chile Dulce

Pintxo de Rabas de Calamar con Huevo Frito de Codorniz

Gyozas de ternera con Salsa Coreana Mini 

Baos de Carrillera al Curry Rojo

POSTRES
Vasitos de Chocolate y Mascarpone, Lemond Curd con Crumble  

Tartaletas de Arroz con Leche

Trufas de Té Matcha

PRECIO: 32,00€/PERSONA
Los servicios ofertadosestán abiertos a cualquier tipo de sugerencia, pudiéndose ajustara la demanda especial del cliente

MenúPICOTEO CÚRCUMA
19 canapés por comensal



Menú INFANTIL REGALIZ
11 canapés niño

Croquetas de Jamón Ibérico

Finger de Pollo Crispy

con bowl de Bbq o Mostaza Miel

Mini Pizzas Prosciutto

Mini Perritos Calientes con Bacon y Cebollita Frita

con sobres de ketchup y cebollita frita

Mini Hamburguesas de Angus

sólo carne, con queso o bacon y queso

POSTRES
Brownie de  Nutela  

Carrot Cake

Crepe de Kinder Bueno

PRECIO: 16,00€/NIÑO

Los servicios ofertados están abiertos a cualquier tipo de sugerencia, pudiéndose ajustar a la demanda especial del cliente



BEBIDANIÑOS

Refrescos variados:

Coca cola, Coca cola sin cafeína,

Fanta de naranja, Fanta de limón, 

Aquarius, Nestea

Limonada e n  v e r a n o

Agua

Mineral

PRECIO: 7,00€/NIÑO

* Incluye cristalería, hielo



Barra DE BEBIDAS 2H
Refrescos Variados

Cervezas con y sin Alcohol, sin Gluten,

Agua Mineral con y sin Gas, Limonada (en verano)  

Vino Blanco Valviejo. Verdejo,

Vino Rosado Espumante Marina Alta

Vino Tinto Edulis. Crianza

PRECIO: 13,00€/COMENSAL
Vino Blanco José Pariente Verdejo Vino Rioja Luis Cañas

CONVINO GRUPO II 15,00€/COMENSAL

Albariño Paco & Lola2021

Vino R.D Carmelo Rodero Roble 9M

CONVINO GRUPO III 16,00€/COMENSAL

Incluyecristalería,montajedebarraconmenaje, hielo.
Paralacontrataciónde labarralibre serequiere serviciodecamareros

BOTELLAS CAVA/CHAMPAGNE:
Botella Cava Terrer de la Creu Brut Nature 75CL 12,00€ (incluye cristalería, champanera y hielo) 
Botella Champagne Laurent-Perrier Brut 75L 55,00€ (incluye cristalería, champanera y hielo)
Botella Champagne Moët & Chandon Brut Impérial 75L 55,00€ (incluye cristalería, champanera y hielo)



Barra LIBRE DESTILADOS

Refrescos Variados,

Cervezas con y sin Alcohol,  

Agua Mineral con y sin Gas,

Ginebra Seagram, Bombay Sapphire, Larios Rosé  

Whisky Ballantines, Cutty Sark

Ron Brugal, Santa Teresa Gran Reserva  

Vozka Absolut

PRECIO 1H: 12,00€/COMENSAL

PRECIO 2H: 17,00€/COMENSAL

PRECIO 3H: 20,50€/COMENSAL

PRECIO 4H: 24,00€/COMENSAL

Incluyecristalería,montajedebarraconmenaje, hielo.
Para la contrataciónde labarra libre serequiere serviciode camareros



Desde propuestas más clásicas a más actuales: 

Mojitos, Caipirinhas, Margaritas, Aperol, Moscow Mule,  

Negroni, Blue Lagoon, Gin Fizz…

Coctelería con Hielo Seco

Presupuesto personalizado

También gestionamos servicio de amenización:

Dj, saxofonista,grupomúsica cubana,mariachis,gruporociero

BARRA DE COCTELERÍA



CONDICIONES DE CONTRATACIÓN Y DE PAGO
Estas menús están elaborados con materias primas de la mejor calidad.
Las propuestas de éste dossier, son de catering en bandejas, sin personal de cocina.
Con una cuidada presentación se entregará la comida en bandejas de catering desechables, listas para colocar en la mesa.
El transporte se hace en contenedores isotermo, por lo que cada producto se entrega a la temperatura correcta.

SERVICIOS COMPLEMENTARIOS

Personal de sala: 92,00€/sercicio de 4h. Hora extra: 23,00€  
Mesas altas, rectangulares o redondas: 12,00€-14,00€ 
Manteles : 16,00€ a 18,00€
Servilletas de hilo: 1,50€  
Sillas: de 4,00€ - 6,00€
Resto mobiliario: presupuesto personalizado
Decoración Floral, cartelería personalizada: presupuesto personalizado. 
Servicio de café, infusiones: 2,00€/persona. 4,00€ con menaje de 
porcelana

CONDICIONES

Los clientes se hacen responsables del pago de cualquier canon, alquiler o cualquier otro concepto, que se pudiera devengar por el uso de instalaciones y espacios de aquellos 
lugares donde se desarrollen las actividades de este Catering, por ello este presupuesto se verá aumentado en las cantidades que en su caso se cobrasen por parte de los 
propietarios o promotores de los espacios donde se desarrolle cualquier actividad relacionada con las celebraciones.

Precios sin IVA, siendo éste un 10% en servicios de catering y 21% en servicios complementarios. 
Los gastos de transporte, se calcularán según sea el lugar de entrega

FORMA DE PAGO Y CANCELACIONES

Para bloquear la fecha es necesario un primer pago del 50%.
Dos días antes del evento que es cuando se cierra el número final de invitados se pagaría la cantidad restante.
Cancelaciones:
Se permiten modificaciones de fecha y cancelaciones. La señal se devolverá mediante un vale a utilizar en cualquiera de nuestros servicios de catering, con una validez de  un 
año.
En cancelaciones efectuadas con menos de 15 días antes al evento: en este plazo se permite la devolución siempre y cuando sea por causa de fuerza mayor. Igualmente se 
hará la devolución mediante un vale a utilizar durante un año.
Si la cancelación hubiese generado algún gasto a la empresa, se descontaría del importe a devolver.
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