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CARTA NAVIDAD 2025/2026

ey

LES SUGERIMOS LOS SIGUIENTES PLATOS POR ENCARGO.
LOS PEDIDOS SE REALIZARAN CON UN MINIMO DE CINCO DIAS
DE ANTELACION.

REALIZAMOS MENUS A PETICION DE NUESTROS CLIENTES Y
MENUS PARA COMENSALES CON INTOLERANCIASY DIETAS
ESPE@AEES,

LOS PEDIDOS PAR EL DIA DE NAVIDAD Y ANO NUEVO, SE
ENTREGARAN EL DIA ANTES




MENU DE GALA

ENTRANTE A ELEGIR UNO

CREMA DE MARISCOS Y SUS CORALES
CREMA DE BOLETUS Y TRUFA

PRIMER PLATO A ELEGIR UNO

PASTEL DE PUERROS Y GAMBAS CON SALSA DE ESPARRAGOS BLANCOS
ENSALADA DE QUESO DE CABRA, FRUTOS SECOS Y PERA CARAMELIZADA

PRINCIPALES A ELEGIR UNO

MERLUZA DE PINCHO AL TXACOLI CON GUARNICION DE LOMBARDA
SOLOMILLO A LA BROCHE CON SALSA DE OPORTO Y PATATITAS BABY

POSTRES A ELEGIR UNO

TORRIJA EN PAN BRIOCHE SOBRE SOPA DE CHOCOLATE BLANCO Y COCO
TARTA FLUIDA DE QUESO CON CREMA DE FERRERO ROCHE

PRECIO COMENSAL: 55,00€
IVA INCLUIDO

‘Los menus se entregaran con las instrucciones necesarias para luego de forma facil y rapida poder presentarlo en casa.

EXTRA BANDEJA DE APERITIVOS SURTIDOS

VASITOS BLOODY MARY DE FOIE,

TRUFAS DE QUESO DE CABRA CON ALMENDRA CROCANTI
BROCHETAS DE CECINADE LEON, QUESO IDIAZABAL Y MEMBRILLO

LINGOTES DE TARTARE DE SALMON AHUMADO
BANDEJA 12 PZAS 20,00€ BANDEJADE 16 PZAS 2650€ BANDEJA DE 24 PZAS 40,00€






APERITIVOS EN BANDEJAS

. JAMON IBERICO 75% BELLOTA, CORTE A CUCHILLO 100GR 20,00€

. QUESOS NACIONALES E INTERNACIONALES CON UVAS Y FRUTOS SECOS 400GR 30,00€

. PICOS DE ANTEQUERA 3,00€

. PAN DE PASAS 3,50€

. GILDAS DE GORDAL, BOQUERON Y PIPARRA CON AOVE 15 UNID 30,00€

. BROCHETAS DE CECINA DE LEON, QUESO IDIAZABAL Y MEMBRILLO 12UNID-20UNID 23,00€-38,00€
. TRUFAS DE QUESO DE CABRAY MEMBRILLO CON ALMENDRA CROCANTI 15UNID-25UNID 17,50€-29,00€
. VASITOS DE ENSALADA CAPRESSE 15UNID-25UNID 28,00€-46,50€

. VASITOS DE FOIE CON COULIS DE MANGO 15UNID-24UNID 30,00€-48,00€

. VASITOS BLOODY MARY DE FOIE 15UNID-24UNID 30,00€-48,00€

. PIEDRAS DE FOIE 12UNID-20UNID 24,00€-40,00€

IVA INCLUIDO



APERITIVOS EN BANDEJAS

«  MINI ENSALADAS DE BURRATA, TOMATE EN 4 TEXTURAS, PINONES Y ACEITE DE ALBAHACA
12UNID-20UNID 36,00€-60,00€

* MINIBOWL DE ENSALADILLA RUSA CON LOMOS DE BONITO
12UNID-20UNID 30.00€-50,00€

« TARTALETAS TARTARE DE SALMON AHUMADO 12UNID-20UNID 17,00€-28,00€

« TARTALETAS DE RABO DE TORO 12UNID-20UNID 17,00€-28,00€

« TARTALETAS DE FONDUE DE QUESO 12UNID-20UNID 17,00€-28,00€

* PASTELITOS DE PUERROS Y GAMBAS 12UNID-20UNID 16,50€-27,50€

* PASTELITOS DE BACALAO 12UNID-20UNID 16,50€-27,50€

+ PASTELITOS BULGAROS DE RICOTTA, PUERROS Y MIEL 12UNID-20UNID 16,00€-27,00€

« HOJALDRITOS DE FOIE Y MANZANA 12UNID-20UNID 18,00€-30,00€

« HOJALDRITOS DE VIEIRAS Y GAMBAS 12UNID-20UNID 18,00€-30,00€

IVAINCLUIDO







CREMAS
Y PLATOS DE CUCHARA

* VICHYSSOISE 14,00€ 1L 3/4 comensales

« CREMADE SETAS Y TRUFA 16,00€ 1L 3/4 comensales

+ CREMA DE MARISCOS 18,00€ 1L 3/4 comensales

+ CONSOME AL JEREZ 24,00€ 1L 3/4 comensales

* VERDINAS CON MARISCO 100,00€ 5/6 comensales

+ POTAJEDE GARBANZOS, ESPINACAS Y BACALAO 96,00€ 5/6 comensales

+ JUDIONES DE LA GRANJA CON SUS SACRAMENTOS 90,00€ 5/6 comensales
e COCIDO TRES VUELCOS 120,00€ 5/6 comensales

IVAINCLUIDO



ENTRANTES

+ TARTAR DE SALMON Y AGUACATE SOBRE FOCACCIA 4 unidades 24,00€

+ PIMIENTOS DEL PIQUILLO RELLENOS DE TXANGURRO 6 unid 24,00€

* ENSALADILLA RUSA CON VENTRESCA 'Y ENCURTIDOS 500gr 20,00€

+ SALPICON DE MARISCOS 500GR 48,00€

* PARRILLADA DE VERDURAS CON QUESO DE CABRA 500GR 20,00€

+ ENSALADA CON POLLO CRISPY, LASCAS DE PARMESANO, CROUTONS DE PAN Y SALSA CESAR 500gr 20,00€
« LECHUGA VIVA, BURRATA, TOMATE EN TRES TEXTURAS, PINONES Y PESTO 500gr 20,00€

* PIMIENTOS ASADOS CON BACALAO AHUMADO Y VINAGRETA DE NARANJA 500gr 24,00€

* ENSALADA DE CODORNIZ ESCABECHADA CON DADOS DE QUESO MANCHEGO Y ANCHOAS 5009+ 24,00€

IVAINCLUIDO






PASTELES SALADOS
Y EMPANADAS

+ QUICHE DE PERAS AL OPORTO Y QUESO AZUL 1400kg 8/10 comensales 29,00€

* QUICHE LORRAINE 1400kg 8/10 comensales 29,00€

+ PASTEL DE PUERROS Y GAMBAS 1,000kg 8/10 comensales 40,00€

« TARTA DE CREPES CON SALMON AHUMADO Y QUESO CREMA AL ENELDO 1,000kg 8/10 comensales 72,00€
« EMPANADA DE HOJALDRE CON ATUN Y PIMIENTOS 1,000kg 8/10 comensales 26,00€

« EMPANADADE GUISO DE LOMO CON CHORIZO 1,000kg 8/10 comensales 26,00€

IVAINCLUIDO
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TORTILLAS

TORTILLA DE PATATA CON/SIN CEBOLLA CON HUEVOS CAMPEROS
Mediana 4 comensales 16,00€ Grande 6 comensales 24,00€

TORTILLA DE PATATA CON QUESO DE CABRA Y CEBOLLA CARAMELIZADA
Mediana 4 comensales 18,00€ Grande 6 comensales 27,00€

TORTILLA DE PATATACON BOLUTUS Y TRUFA

Mediana 4 comensales 18,00€ Grande 6 comensales 27,00€

IVAINCLUIDO
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ARROCES Y PASTAS

+ CANELONES DE CONFIT DE PATO Y MANZANA 18,00€ comensal (min. 2 comensales)
+ CANELONESDE BOLETUS Y LANGOSTINOS 20,00€ comensal (min. 2 comensales)

+ ARROZ MELOSO CON RABO DE TORO 20,00€ comensal (min. 2 comensales)

* ARROZ MELOSO CON CARABINEROS 24,00€ comensal (min. 2 comensales)

IVA INCLUIDO
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PESCADO

BACALAO AL PIL PIL 18,00€ /comensal

LUBINA DE ESTERO AL CAVA 24,00€ /comensal min 2 comensales

DORADA SALVAJE LA BILBAINA 27,00€ /comensal min 4 comensales

MERLUZA DE PINTXO AL TXACOLI RELLENA DE LANGOSTINOS 24,00€/ comensal min 2 comensales
DELICIAS DE MERLUZA CON SALSA DE PIQUILLOS 24,00€ /comensal

WELLINGTON DE SALMON CON RICOTTA Y ESPINACAS 14,00€/comensal min 4 comensales

IVAINCLUIDO
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AVES

CAPON AL VINO TINTO RELLENO DE FOIE, MANZANA, PISTACHOS, OREJONES. 160,00€/10 comensales
PICANTONES CON SALSA DE MOSTAZA Y MIEL 34,00€ /2 comensales

MAGRET DE PATO CON REDUCCION DE FRUTOS ROJOS 36,00€ / 2 comensal

MUSLO DE PINTADA AL OLOROSO RELLENA DE FOIE Y PASAS 60,00€/ 4 comensales

SUPREMA DE PULARDA RELLENA DE FRUTOS ROJOS Y OREJONES 66,00€ 4 comensales

Incluye guarnicion

IVAINCLUIDO
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CARNES

CARRILLERAS DE CERDO IBERICO AL CURRY ROJO 25,00€/ 2 comensales (6 carrilleras)
PULLED PORK CON BONIATO ASADO Y GRATEN DE QUESO IDIAZABAL 24,00€/ 2 personas
PICANA DE VACA MADURADA AL HORNO CON SALSA CHIMICHURRI 76,00€ /4 comensales
ROASTBEEF CON SALSA DE VINO TINTO 500gr 25,00€/ 2 comensales

SOLOMILLO DE VACA RELLENO DE FOIE Y SALSA PERIGOD 116,00€/4 comensales
SOLOMILLO DE VACA A LA BROCHE CON SALSA DE OPORTO 100,00€/ 4 comensales
CUARTO DE LECHAZO ASADO 60,00€ /2-3 comensales

MEDIO LECHAZO ASADO 120,00€/4-5 comensales

IVAINCLUIDO
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GUARNICIONES

MANZANA ASADA AL PX 600gr 10,50€ ( 4 comensales)

PURE DE PATATA TRUFADA 600gr 10,00€ ( 4 comensales )

PURE DE PATATA AL AJO ASADO 600gr 9,00€ ( 4 comensales)

PATATAS PAJA 600gr 10,00 ( 4 comensales)

PATATAS BABY AL HORNO CON ROMERO 600gr 9,00€ (4 comensales)

ARROZ THAI CON VERDURAS Y PISTACHOS 600gr 12,00€ (4 comensales)
LOMBARDA SALTEADA 600gr 12,00€ (4 comensales)

PIMIENTOS DEL PIQUILLO CONFITADOS 10-12 pimientos 15,00€ (4 comensales)
CEBOLLA CARAMELIZADA AL PX 250gr 12,00€ (4 comensales)

IVAINCLUIDO
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NINOS

« LASANABOLOGNESA 1,200kg 14,00€/ 3 nifios

+ ALBONDIGAS CON SALSA DE LA ABUELA 20-22 unid 28,00€/ 4-5 nifios

« PASTA CARBONARA VERSION DE LISI 1,000kg 18,00/3 nifios

» ESCALOPE DE POLLO A LA NAPOLITANA CON TOMATE Y QUESO GRATINADO 12,00€/unidad
* POLLO AL CURRY 1,000kg 30,00€/4 nifios

« MERLUZA A LA ROMANA 35,00€ 4 comensales

IVA INCLUIDO
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POSTRES INDIVIDUALES TARTAS Y
ROSCONES

*TARTA CREMOSA DE QUESO MANCHEGO Y FRUTOS ROJOS : 45,00€ 12 cOmensales
*MILHOJAS DE CREMAY NATA CON NUECES CARAMELIZADAS : 45,00€ 12 cOmensales
*TARTA COULANT DE CHOCOLATE: 49,00€ 12 cOmensales

*TARTA DE FRUTAS DE LA PASION 49,00€ 12 comensales

*TORRIJA EN PAN BRIOCHE CON SOPA DE CHOCOLATE BLANCO Y COCO 7,00€/unid
*TARTA FLUIDA DE QUESO CON CREMA DE FERRERO ROCHE 7,00€ /unid

*TARTA DE TRES LECHES 7,00€ /unid

*ROSCON 500gr 24,00€ 1,000kg 34,00€
*ROSCON RELLENO DE NATA 5009r 29,00€ 1 kg 39,00€

IVAINCLUIDO
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CONDICIONES DE CONTRATACION Y DE PAGO

CONDICIONES

Los pedidos deberan realizarse con un minimo de 5 dias de antelacion.

DE LISI GASTRO CATERING elabora menus a peticion de sus CLIENTES, asi como menus especiales adaptados para comensales con intolerancias

alimentarias o que sigan algun tipo de dieta especffica.

* Los preciosindicados en este dossier incluyen el IVA.

* Los precios podrian variar en funcion de la disponibilidad y fluctuacion del mercado durante las fechas navidefas.

+ Los gastos de transporte se calcularan en funcion del lugar de entrega. También ofrecemos la posibilidad de recogerse en nuedro espacio:
Calle de la Comadre, 5. Villanueva del Pardillo.. 28229-Madrid

» Los encargos para las comidas del dia 25 de diciembre y 01 de enero, se entregaran el dia antes.

» La franja horaria de reparto es de 12:00 a 17:00, 2-3 dias antes de la entrega se confirmara el horario.

» Los pedidos vienen con instrucciones de como mantener los platos, regenerarlos y emplatarlos.

» La forma de realizar los pedidos es:

Tfno 910832017

Whatssap 646537602

Mail

FORMA DE PAGO Y CANCELACIONES

No se permitirdn cambios ni devoluciones a partir del 15 de diciembre,
Para hacer la reserva es necesario realizar un deposito a cuenta del 50% del presupuesto por transferencia bancaria, bizum o con tarjeta de credito

por pasarela de pago. El resto del pago se realizara a la entrega del pedido.
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